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Tre direttrici principali 

• CONOSCENZA 

• RADICAMENTO

• SCIENTIFICITÀ
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CONOSCENZA

• Convegni e incontri di studio 
e aggiornamento

• Materie prime
• Prodotti di salumeria
• Tecnologia
• Mercato
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RADICAMENTO

• Presenza diffusa su tutto 
il territorio nazionale

• Tutela e valorizzazione 
delle produzioni locali

• Delegazioni territoriali
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SCIENTIFICITÀ 

• Formazione 

• Materiale didattico

• Affinamento della 
tecnica di assaggio
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Formazione

• Corsi per 
–Tecnico Assaggiatore
–Maestro Assaggiatore
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Materiale didattico

• Sito www.onasitalia.org
• ONAS Review
• Pubblicazioni monografiche
• Dispense dei Corsi 
• Slides lezioni 
• Atti congressuali 
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Formazione Docenti

• Master sulla comunicazione

• Omogeneizzazione delle 
presentazioni dei Docenti

• Verifica delle informazioni 
trasmesse ai Corsisti 

R
. P

is
an

o



Tecnica di assaggio

Assaggio

Analisi sensoriale

Finalità diverse
Pari dignità 
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Schede di assaggio

• Strumento condiviso di studio 
e di lavoro
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Grazie per l’attenzione
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